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ORIENTALISCHES BUFFET

[VOM BUFFET]

SALATE
Schnitt- und Wildkréutersalat in Hibiskus-Chili-Sofe
Blanchierter Seegrassalat angemacht mit Knoblauch und Olivendl
BulgurKr&utersalat auf Romanabléattern
Avokadosalat mit Kichererbsen in Guayavenmarinade
Rote Beete-Karfoffelsalat

Reissalat mit Frihlingszwiebelstreifen
und Harissa gekocht in Tomatensaft

Hirtensalat in Zitronen-Olivend-Dressing
Eingelegter Schafskase mit Oliven und Peperoni
Kichererbsenpastete mit Zitrone in Knoblauch-Olivendl und Sesam
dazu

Fladenbrot und Partysonne
mit Ras el-Hanout Sesamal

und

Minzjoghurt mit Knoblauch und Gurkenstiicken

HAUPTSPEISEN

Gefiillter Lachs mit allerlei Krautern
Granatapfelkerne und Backpflaumen

Persisches Lammragout in Pflaumen-Aprikosensofe
mit Auberginen—PfefferminzMousse

Maishahnchenbrust mit Orangen-Curry-Kruste
in Granatapfel\Walnuss-Sofe

Runde Zucchini mit QuinoaFfeigen-Fillung



und kérnigem Frischkase auf Cashew-Safran-Schaum

Sesam-Orangen-Kartoffeln auf Kichererbsengemise
in Kokosmilchsofde mit Walnissen

* k%

in Sesam-Knoblauchsl gebratene Auberginen
und Zucchini mit Minzpesto

Kardamon -Stangenbohnen
SuBkartoffelpirree mit Koriander

Kichererbsentaler mit Harissa
in Knoblauch-Zwiebel-Sesampaste

Safran-Basmatireis

Couscous

NACHSPEISEN
Schafsmilchjoghurtcreme mit Kakiusfeigen-Topping
Windbeutel mit Feigen-Ziegenkase-Creme gefllt

Reismeh-Mandel-Pudding mit Granatapfelkernen



